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うつのみやアグリネットワークとは？

▼商品紹介

いちごようかん

とちおとめコンポート／芳醇スカイベリーようかん

おもてなし紅茶

苺・梨のミルクティーアイスクリーム

きよはらピクルス

きよはら大地のグラノーラ

サラダめん モモコ・ヨウコ

宮牛包

　　　　　　　 「ことぶきファーム×Cooking&Glow」

宮ぴくるす　ふるーつ

果樹農家が作った植物性乳酸菌入りジュース　LABFRU

とちのめぐみ

こだわりゼリー宇都宮ふるふる／パワーアップル

宇都宮きんとき 甘いもスイートポテト

太陽スライス

宮ゆず羊羹

宮ゆずスイートポテト／宮ゆずあんみつ

極上卵のバターサンド―柚子

麦雀

　　　　　　　 「ワカヤマファーム×若山商店」

御栗

エナジーバー

竹炭入り筍黒餃子

食べる野菜ドレッシング

地産地消ソフトクリーム　季節のブレンダーアイス

黒豆チョコ／黒豆味噌がらめ

ハラペーニョピクルス

トマト餃子

彩３種のトマトドレッシングソース

大八みや汁

宮の豚づけ、あられみや汁、峰のみや汁、ピリ辛みや汁、みや汁

冷たいパンとちおとめ

いちごサブレ

トマトドレッシング

ブリバープラス
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アグリネットワーク会員
登録はこちら▼
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１本 162円（税込）　５本 864円（税込）　10 本 1,728円（税込）

赤羽いちご園で生

産されたスカイベ

リーを使った羊羹

です。規格外のい

ちごを使用し、農

業生産の効率化

に寄与しておりま

す。お手軽な価格

で高級いちごのス

イーツをお楽しみ

いただけます。

摘みたての「とちおとめ」をたっぷりと

使って、新鮮なままに素早くコンポートに

仕上げました。「とちおとめ」の形がその

まま残っているので、豊かな風味と果実

の食感を存分に楽しむことができます。

赤羽いちご園では、全ての作業を丁寧に行っており、作ったいちごを一粒も無駄にせず、

味わっていただきたいと考えています。そのまま食べても美味しいいちごですが、コンポート

や羊かんでも、その美味しさを味わっていただきたいです。

芳醇スカイベリーようかん
h o j u n  s k y b e r r y  y o k a n

▲ 赤羽いちご園
　 ホームページ

648円（税込）

540円（税込）宇都宮市中戸祭1－13－23

☎028（622）3855

https://w
ww.wakanet.co.jp/

宇都宮市中戸祭1－13－23

宇都宮市下小倉町4125

https://akabaichigo.jp/

赤羽いちご園　代表

2 3



宇都宮市曲師町5－3　タキヤビル2階

宇都宮市曲師町5－3 タキヤビル2階

☎028（639）6601
https://www.y-tea.com/

宇都宮市上籠谷２９３７

http://ya
maguchi-kajuen.com/

10TB入り1,242円（税込）

324円（税込）※ティーバッグのみお取り扱い

株式会社山口果樹園

株式会社山口果樹園　山口幸夫さん

山口果樹園では、安全・安心はもちろんのこと、新鮮でおいしい梨をお届けする

ために、一つひとつの作業全てに愛情を込めて生産に取り組んでいます。
▲ 株式会社山口果樹園
　 ホームページ

■販売所／アイスクリームショップ「天使の羽」
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宇都宮市上籠谷町2937

https://zuttokiyohara.jimdofree.com/

宇都宮市氷室町1041－150 2階　☎028（667）4338

株式会社 MOVE ON　代表取締役　笠原
慎也

さん

864円（税込）

Zutto きよはら 代表
株式会社山口果樹園

農産物の生産のほかにグリーンツーリズム事業にも取り組んでいますの

で、消費者の方にどんどん地域に入っていただきながら農家、農業というも

のを知ってもらいたいです。最終的には我々が作っている農産物や加工

品を一緒に販売できる拠点をつくることが目標です。

Zutto きよはら 山口幸夫さん

▲ Zuttoきよはら
　 ホームページ

瓶詰工房ファンキーパイン　代表 松島
宏直

さん

宇都宮市田野町659ー2　☎070（1000）8982

宇都宮市上籠谷町2937

864円（税込）

■販売所／Zuttoきよはら代表 

　　　　　株式会社山口果樹園
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「モモコ」にはトマトと人参、

「ヨウコ」にはブロッコリーの

葉とアスパラを練り込んでい

ます。野菜嫌いで野菜を食

べられない方や高齢で嚥下

機能が衰えている食事弱者

の方などを想定して開発しま

した。1/3日分の野菜がとれ

るこの商品とともに、簡便即

食が求められている時代背

景に合わせ袋を開けてすぐ

に食べられるような仕様の

商品もございます。

宇都宮市上籠谷２９３７
https://zuttokiyohara.jimdofree.com/ 宇都宮

市中里
町67

7-8　

☎02
8（62

3）12
55

http:/
/www

.onix
-jpn.c

om/

大西
盛明

さん

株式会
社オニ

ックス
ジャパ

ン

代表取
締役

サラダめん モモコ・ヨウコ
s a r a d a m e n 　 m o m o k o ・ y o u k o

山口幸夫さん

Zutto きよはら　代表山口果樹園

1個 321円（税込）

■問い合わせ先／株式会社オニックスジャパン

宇都宮市中里町677－8

☎０２８（６２３）１２５５

ご注文に応じて販売いたします。

293
293

239

上河内
スマートIC

63

159

東
北
自
動
車
道
オニックス
ジャパン

宇都宮牛は、昭和47年に全国で10番目の銘柄牛として指定されて以降、長い歴史がある

老舗ブランド牛です。長い歴史の中で宇都宮牛を愛する人たちがつくり上げた集大成が、今

の形です。和牛は高価なものですが、加工品を通して気軽に食べていただき、間口を拡げて

いくことで和牛ファンを増やしていき、宇都宮牛の知名度を上げていきたいです。

宇都宮牛を使った日本初の餃子

です。一つ一つ心を込めて皮から

作りました。化学調味料を使わな

い小籠包風の餃子です。牛肉そ

のものの味を楽しんでもらうため、

お酢とコショウで食べてください。

一口食べると口の中に肉汁があ

ふれ出します。宇都宮牛の餃子は

日本初です。2018年「きたかんマ

ルシェ」でフードグランプリ優勝。

寿限無餃子工房（株式会社Jctクリエーションズ）

代表取締役

宇都宮市馬場通り2－3－5 バンビル1階

☎028（612）7078

https://ju
gemugyouza.com/

宇都宮市戸祭元町３－１０

https://utsunomiyagyu.com/

●持ち帰り 

　5 個　980円（税込）

10 個 1,960円（税込）

●お店で

　5 個 1,000円（税込）

渡清本店ビル1階

■販売所／サムライ寿限無　☎０２８（６１０）１５１５

寿限無担々麺　☎０２８（６１２）７０７８

▲ 宇都宮牛協会
　 ホームページ
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１個 660円（税込） 

私たちが生産する宮れもんはノーワックス、低農薬栽培の安全安心なレモ

ンです。皮が薄く柔らかく、大粒で果汁も十分採れます。無花果は栄養

たっぷりの果物です。ことぶきファームの無花果は赤ワインと砂糖で甘く煮

詰め、餃子の皮で包んだ新感覚のスイーツなどにも利用されています。

ことぶきファーム 竹原俊夫さん

田
川

宮環

宇都宮
上三川 IC

121

FKD
インターパーク

Cooking＆Glow

35

宮ぴくるす　ふるーつ
m i y a p i c k l e s  f r u i t

宇都宮で収穫された果物を、食べ

頃になった頃にピクルスに仕上げ

ております。種類はいちご、ブルー

ベリー、梨、無花果、キウイ、宮れも

んの６種類です。お酢は、240年続

く宇都宮の酢蔵のお酢のみです。

果実のおいしさがぎゅっとつまった

ピクルスです。

宇都宮市中島町613
☎028（612）8650
https://cookingglow.storeinfo.jp/

ことぶきファーム
代表金原恵美さん

株式会社 Cooking＆Glow代表取締役

■販売所／株式会社Cooking＆Glow

宇都宮市中島町613

東武宇都宮百貨店、丹波屋とちぎくらしっく、

福田屋インターパーク店

竹原
俊夫

さん

宇都宮市徳次郎2280-2

　コロナ禍で既存の事業が立ち行

かなくなる中、新たな事業として開発

されたのが宇都宮市の食材を使っ

たピクルス『宮ぴくるす』です。野菜

に続いてフルーツのピクルスが商品

化されました。宇都宮市にある老舗

の酢蔵「中野嘉兵衛商店」の酢を

贅沢に使用し、丁寧に手作業で仕

上げています。

金原さん　お酢が体にいいことは皆

さんご存知だと思います。栄養価も

高く瓶詰めすることで長期保存がで

きます。宮ぴくるすはお酢の美味しさ

が際立つ商品で、野菜やフルーツを

いただいた後、ピクルス液も一滴残

らず召し上がる方が多いようです。

お酢が食卓から消えつつある中で

食の文化を継承していきたいという

思いもあります。フルーツのピクルス

はいちご、ブルーベリー、梨、無花果、

キウイ、宮れもんの６種類ありますが、

無花果と宮れもんは竹原さんのとこ

ろで栽培されたものです。特に無花

果のピクルスは一番人気です。

竹原さん　ことぶきファームでは「コ

ンパニオンプランツ」（違う種類の植

物を一緒に栽培することで病害虫を

抑え、生長を助ける）による低農薬栽

培に取り組んでいます。レモンは養

蜂場と連携してミツバチに受粉させ

ています。まろやかな味で実が大きく、

果汁も十分採れます。無花果も大粒

なのが特徴です。

金原さん　宇都宮には美味しい果

実がたくさんあるということを皆さん

に知っていただくために、力になれた

らという思いがあります。フルーツの

ピクルスのファンも増えていますので、

皆さんに愛される商品にするためさ

らに努力したいです。

竹原さん　地元の徳次郎地区には

マスカットやマンゴーを栽培している

方もいます。お米一辺倒ではなく、い

ろいろな農産物を栽培して、若い人

が農業で収益を上げられ、そして、こ

の地域に人が集まってくるような活

気のある地域にしたいという思いが

あります。これからは生産者もものを

つくるだけではなく、金原さんのような

加工業者の方たちと連携して、生産

物の加工販売についても目を向けて

いくことが必要になってくると思いま

す。商品化したら消費者の意見も聞

きながらバージョンアップしていく、い

いものを作るために常に探究心を

持っていることが必要ではないでしょ

うか。

金原さん　地域、生産者、加工業者

が協力し合い三位一体となって商

品をブラッシュアップしていくことが大

切でしょうね。生まれ育った宇都宮の

ために、何らかのかたちで恩返しで

きればと思っています。

採れたて果物を使って
手作業で仕上げたピクルス
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果樹農家が作った

植物性乳酸菌入りジュース

LABFRU
荒牧りんご園は、宇都宮市北部で昭和23年に、りんご栽培を始め、60年余りの歳月を

経て今日に至っております。お客様から「おいしい！」と、お声をいただくため、年間を通し、

日夜りんご栽培の研究に励み、現在、約20種類の品種を栽培しています。

地元産のイチゴ、リンゴ、梨、ブドウ、パッションフルーツ

の１００％果汁をブレンドしたフルーティーですっきりとし

た味わいのスパークリング麦酒です。瓶内発酵で6ヶ月

以上長期熟成させた無ろ過のフルーツ生ビール。アル

コール高め、シャンパンの様な味わい、素材本来の味を

お楽しみください。あなたを新たな世界へ…

宇都宮市石那田町４１６

https://w
ww.kanjuku100.com/

近年、健康志向が高まる中で、特に注目を集

めている「腸活」。乳酸菌やビフィズス菌、酵

母菌関連の商品が続 と々登場する中で、果樹

園から植物性乳酸菌入りジュースが誕生しま

した。自家工場で搾汁した栃木県産フルーツ

果汁に、植物性乳酸菌『ラクトバイオEP-118』

を加え発酵させた新しいジュースです。こだわり

の完熟りんご、梨、ブルーベリー100％果汁を

あえて乳酸発酵させることで酸味を加え、甘み

と酸味のバランスのとれたまろやかな飲み口に

仕上がっております。おいしく体調を整えられる

毎日の習慣にぜひご利用下さい。
1本 378円（税込）

容量 750ml

4,180円（税込）

宇都宮市平出町3751－11

☎028（678）4611
https://www.tochinohnet.jp/

▲ 荒牧りんご園
　 ホームページ

荒牧りんご園　代表
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226円（税込）

280円（税込）

宇都宮市石那田町416　https://www.kanjuku100.com/

（株）鈴久電機サービスが開発した熱風発生機と

乾燥機を使い、規格外のりんごを熱風で乾燥させ

て作るチップスです。サクッとした歯ごたえは独自

の新食感です。「紅玉」「ふじ」の2種類で、濃縮さ

れたりんごの味が楽しめます。

地元洋菓子店「トリコロール」のレシピで作るゼリーで

す。フルフルとした柔らかな極上の食感を追求しました。

果物の味わいがみせる新たな形です。りんごはふじ、

ぶどうはキャンベルの完熟果汁を使用しています。

356円（税込）

荒牧りんご園　代表

a m a i m o  s w e e t p o t a t o

このスイートポテトにはサツマイモ本来の味が楽しめる金時

芋が使われています。大谷石採掘場跡地の地下倉庫で一

定期間熟成させることで糖度をアップさせています。地元の

芋を使って地元の食品業者が商品化していくことが私の夢

です。耕作放棄地なども活用しながらサツマイモの生産を拡

げていきたいと考えています。

ファームおのぐちに作っていただいているじっくり糖

化させた蔵出し金時芋を１００％使用しました。金時

芋の特徴であるしっとりと濃厚な味を楽しめるスイー

トポテトに仕上がっています。

ファームおのぐち

小野口勝仁さん

ファームおのぐち　代表宇都宮市岩原町２２４

小野口勝仁さん

若山
恭三

さん

株式会
社若山

商店

専務取
締役

宇都宮
市中戸

祭1－
13－

23

☎02
8（62

2）38
55

https
://ww

w.wa
kane

t.co.j
p/

宇都宮きんとき

甘いもスイートポテト

宇都宮市中戸祭1－13ー23

1,620円（税込）
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宇都宮市中戸祭1－13－23

☎028（622）3855
https://www.wakanet.co.jp/

宇都宮市中戸祭1－13ー23

床井柚子園

宇都宮市新里町乙５３７

https
://ww

w.mi
yayu

zu.jp
/

大木
正博

さん

株式会社まほろば農場

代表取締役

床井柚子園の香り高い高品質な宮ゆずとまほろば農場のアカシアのはちみつを使った商品です。ゆずを

スライスして柔らかく煮ていますのでそのまま食べても良いですし、ヨーグルトと一緒に味わったり、レモンと

同じように紅茶に添えていただいたり、様々な楽しみ方ができる商品です。

宮ゆずは、北限といわれている宇都宮市

で栽培されており、皮が厚くて、香りが強

いといわれています。床井柚子園では、

昭和39年に先代が植えた柚子の木を

大切に育てています。これからも、宇都

宮の柚子のすばらしさを次世代に伝えて

いきたいです。

床井柚子園 床井光雄さん

宇都宮市上小倉町１９３
０

https
://ma

horob
anojy

o.jp/

太陽スライス
t a i y o u  s l i c e

まほろば農場は低農薬で米を栽培していますが、はち

みつ作りでもミツバチを農薬汚染から守り、健康に育

てることを心がけています。農場は鬼怒川と西鬼怒川

に挟まれた場所にあり様々な植物が育ち、蜜源（花粉

源）に恵まれています。今後はユズのはちみつを使っ

た商品開発にも取り組んでいきたいです。

株式会社まほろば農場 大木正博さん

648円（税込）

まほろば農場ホームページ▶床井柚子園ホームページ▶

床井柚子園　代表
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高級割烹などで出される「柚子釜」にヒントを得て、「宮ゆず」の肉厚

な皮の中に香り豊かな果実を材料にして作った羊羹を流し込んだ和

菓子です。

宇都宮市中戸祭1－13－23

☎028（622）3855
https://www.wakanet.co.jp/

宇都宮市中戸祭1－13ー23

宇都宮
市新里

町乙５
３７

https
://ww

w.mi
yayu

zu.jp
/

648円（税込）

540円（税込）

540円（税込）

道の駅うつのみやろまんちっく村ほか

床井柚
子園　

代表
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床井柚子園の香り

高い「宮ゆず」を

使ったバターサンド

です。極上卵に北

海道産のバター、

栃木県産の小麦、

厳選された良質の

食材にこだわった

高級菓子に仕上げ

ています。濃厚でコ

クのあるバターと

さっぱり風味の柚

子の相性は抜群

で、お互いがお互い

の味を引き立てて

います。

宇都宮市新里町乙５３７

https://www.miyayuzu.jp/

極上卵のバターサンド―柚子
g o k u z y o u t a m a g o  n o  

b u t t e r s a n d - y u z u

寺内
勝利

さん

有限会
社メル

シー

店長

宇都宮
市砥上

町７９
５－４

☎02
8（64

9）06
07

https
://ra

nmei
sya.c

om/

■問い合わせ先／有限会社メルシー

宇都宮市砥上町７９５－４
☎０２８（649）0607

姿
川

6

楡木街道

宮
環

鹿沼インター通り

メルシー

床井柚子園　代表

宇都宮市雀の宮1-3-21

麦雀
m u g i s u z u m e

畑市場　代表　山崎章仁さん

宇都宮市雀の宮1-3-21

https://www.haruichiba.com
宇都宮市雀の宮1丁目6－1 

780円（税込）

長谷
川拓

也さん

とまり木

畑市場のホップを使用し、宇都宮市内のブ

ルワリーにて醸造したクラフトビールです。

とまり木は商品プロデュース・デザインと販売

サポートを担当しました。今後はビール麦も

雀宮産のものを使用し、純宇都宮産のビー

ル作りを進める予定です。  

雀宮の豊かな気候で、露地栽培を中心に年

間約１００品目の野菜を栽培しています。お

客様に美味しいと喜んでもらえることを第一

に考え、味と色とりどりのこだわった野菜を直

接お客様に販売しています。

■販売所／畑市場
至宇都宮

足利銀行

121

畑市場

▲ 畑市場ホームページ

畑市場 山崎章仁さん
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ワカヤマファームは24ヘクタールのほ場を持ち、竹・筍と栗を栽培していま

す。私の祖父は栗を全国に広めた第一人者です。栗は非常に高タンパク

で栄養価も高い果実です。ワカヤマファームの栗は、木にストレスをかけな

い自然循環型農法で栽培したもので、小粒ですが栗本来の素朴な味が

特長です。この味をそのまま一年中楽しんでいただける商品の開発を進め

ているところです。

株式会社ワカヤマファーム 若山太郎さん

一つずつ手作業で栗の実をくり抜き、ほんの少しだけ砂糖を加えた栗本来の味が楽しめる和菓子です。一

つひとつ箱に入った個包装なので手土産などにも便利です。ワカヤマファームでは観光のお客様に竹の

器でお抹茶を飲んでいただいているのですが、そのお茶受けとして提供されています。とても人気で当店で

もよく売れている商品です。

▲ 株式会社ワカヤマファーム
　 ホームページ

　栗栽培を全国に広めた栗農家の

３代目と、創業当初から栗菓子に強

いこだわりを持つ老舗和菓子店の３

代目によるコラボ商品が「御栗」です。

栗を知り尽くした２人が創り上げた

栗本来の味を楽しめる逸品です。

若山さん　若竹の杜 若山農場を経

営するワカヤマファームは栗と竹・筍

を栽培しており、観光に力を入れるよ

うになってたくさんの方が来訪してい

ただき、農産物を買っていただいて

いるのですが、農産物は季節性が

あって一時しか提供することができ

ません。年間を通して喜んでいただ

ける商品を開発しようと、親戚であり

長年栗菓子を作り続けている若山

商店さんにご相談したところ二つ返

事で協力していただけることになりま

した。

若山さん　私どもの専門的な技術

が活かせますし、太郎さんも栗を専

門的に栽培しています。お互い得意

とする部分がマッチしてこのような商

品が出来上がりました。

若山さん　我々農業者が作ったもの

を大切に商品開発してくださるという

のは農業者として非常にありがたい。

我々は自分たちで商品開発するの

には限界があります。そこをプロの技

術で無理難題を解決して商品化し

てくださる若山商店さんとコラボでき

たからこその商品です。

若山さん　祖父の代からずっと栗菓

子専門で加工技術がもともとありまし

たので、すんなり開発することができ

ました。渋皮が入らないよう一つずつ

手作業で栗の身をくり抜き、ほんの少

しだけ砂糖を加え火加減を調整しな

がら職人の熟練技で練り上げます。

非常に手がかかっている商品で栗

の実をそのままいただけるようなお菓

子です。

若山さん　うちの栗は木にストレスを

かけない自然循環型農法で栽培し

たもので小粒ですが栗本来の素朴

な味が特徴です。少量生産で手間

ひまかけて作っているものをちゃんと

評価してくださる時代になっています。

いま、栗の好きな方が本当に多いこ

とに改めて驚いています。様 な々バリ

エーションの商品を開発していろい

ろな形で栗を楽しんでいただければ

いいなと思っています。

若山さん　私が農家さんとのおつき

あいを強化しているというのは、やは

り消費者の方が求めているからです。

国産の原料、地元のものであればな

おさらに良い。宇都宮には様々なも

のを作られている農家さんがいます

ので、その方から直接原料を仕入れ

て、その商品を作れたら農家さんに

も貢献できるし地域貢献にもなります。

いろいろな農家さんとお付きあいし

たいなと考えています。

栗を知り尽くした２人が創り上げた
こだわりのお菓子

宇都宮市中戸祭1－13－23

☎028（622）3855
https://www.wakanet.co.jp/

宇都宮市宝木本町2018

https://w
ww.wakayamafarm.com/

若山
太郎

さん

株式会社ワカヤマファーム

代表取締役

御栗
o k u r i

　　 単品　  432円（税込）、４個入り1,728円（税込）、12 個入り5,400円（税込）

宇都宮市宝木本町2018

ワカヤマファーム

■販売所／若竹の杜 若山農場新
里

街
道 東

北
自
動
車
道

若竹の杜 若山農場

宇都宮IC

宇
都
宮
北
道
路

119
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　3 個 390円（税込） 　ギフト 20 個入り2,592円（税込）（若山農場）

竹炭入り筍黒餃子
t a k e s u m i i r i
t a k e n o k o k u r o g y o z a

食物繊維が豊富な筍を餡に、

新陳代謝を活発にする竹炭を

皮に練り込んだ健康に良い餃

子です。東京ドーム約５個分の

筍農家の若山農場とのコラボ

レーションで開発した商品です。

健康と地産地消をコンセプトに

創り出した餃子で老廃物排出

作用や血圧の上昇を抑える効

果が期待できます。

宇都宮市馬場通り2－3－5 バンビル1階

☎028（612）7078

https：//jugemugyouza.com/

寿限無餃子工房（株式会社Jctクリエーションズ）

代表取締役

渡清本店ビル1階

■販売所／サムライ寿限無　☎０２８（６１０）１５１５

寿限無担々麺　☎０２８（６１２）７０７８

※ギフト　若竹の杜 若山農場　☎028（665）1417

宇都宮市宝木本町2018

https://w
ww.wakayamafarm.com/

若山
太郎

さん

株式会社ワカヤマファーム

代表取締役

エナジーバー
e n e r g y  b a r

宇都宮市は「自転車の聖地」です。サ

イクリストのための栄養補給食として

開発しました。主材料に焦がし玄米粉

を使用し、ワカヤマファームの和栗を

混ぜ込んでモンブラン風味に仕上げ

ました。グルテンフリーの体にやさしく、

栄養価も高いおしゃれなエナジーバー

です。

石川資弘さん

クーリルージュ

■販売所／クーリルージュ

宇都宮市新里町丙３３－２
道の駅 うつのみや
ろまんちっく村

東
北
自
動
車
道

新
里

街
道

クーリルージュ

宇都宮IC

宇都宮市新里町丙33－2

☎028（678）8848
http://coulis-rouge.net/

480円（税込）
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季節のブレンダーアイス

国分
正男

さん

株式会社ファ
ーマー

ズ・フォ
レスト

総料理長

600円（税込）

ファーストフード DELI

宇都宮市新里町丙254

☎028（
665）

8800

https
://ww

w.far
mers

fores
t.co.j

p/

宇都宮市下戸祭2－3－2

☎028（
678）

3411

http:/
/www

.farm
firm.c

o.jp/

宇都宮中央警察署

のか分かるようになります。

宇都宮市氷室町２５７３－４３

734円（税込）
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宇都宮市中里町１６９０
https://yamaguchi.farm/

216円（税込） 324円（税込）

宇都宮市宮山田町2353－1

☎028（674）7800

http://www.koishiya.co.jp/

やわらかくて食べやすい宇都宮産の黒大豆。その
特性を生かし、硬くならないように焙煎してサクサク
とした食感に仕上げました。きなこ、抹茶は国産を
使用。いちごはフリーズドライした「とちおとめ」を贅
沢に使用しています。

黒豆は皮に栄養が含まれているので、皮ごと食べ
てもらえるように焙煎の仕方を工夫しました。安心
していただける素材で作ったお菓子なので、お年
寄りからお子様までどなたにもおすすめです。ぜひ
日本茶とともにお召し上がりください。

山口農園では、家族一丸となって、甘さが特徴の玉大黒という品種の黒大豆を6月末頃の種まき
から10月末頃の収穫まで丁寧に育てています。黒大豆は、ほかの大豆と比べて、真丸ではないた
め、機械選別で選別しきれないものについて、最後は手作業で形の悪いものや、虫がくってしまっ
たものを選別しています。大切に育てた黒大豆を、ぜひ召し上がってください。

▲ 有限会社山口農園
　 ホームページ

ハラペーニョピクルス
j a l a p e n o p i c k l e s

シャキシャキの食感にこだわったマイルドな
辛さのハラペーニョピクルスです。そのまま
でもおいしいですが、ハンバーガーやピザな
どのトッピングがおすすめです。

こだわりの食感、ハラペーニョの旨さを最大限にだすため
に、試作を何度もいたしました。ピクルス液も、調味料として
使用できますので、1滴残らず召し上がっていただけます。
辛いもの好きな方には、たまらない逸品です。

株式会社鹿沼グリーンファーム

星野　司さん

株式会社鹿沼グリーンファーム代表取締役
宇都宮市東谷町824
https://my-site-101037-101673.square.site/

宇都宮
市中島

町613

☎02
8（61

2）86
50

https
://co

oking
glow

.store
info.j

p/

星野　司さん

1,280円（税込）

■販売所／株式会社鹿沼グリーンファームECサイト内

金原
恵美

さん

株式会
社Co

oking
＆Glo

w

代表取
締役

株式会社鹿沼グリーンファームホームページ▶
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渡清本店ビル1階

彩３種の
トマトドレッシングソース

i r o s a n s y u n o
t o m a t o d r e s s i n g s a u c e

宇都宮市平出町2785

1 本 580 円（税込）

阿 久 津 博 亮 さん

たてがみ

■販売所／あぜみち西川田店江曽島駅

あぜみち西川田店

121

121

2

121

宮
環

カンセキ

西川田駅

宇都宮市西川田２８７-１

あぜみち（上戸祭店、駅東店）

トマト餃子
t o m a t o  g y o z a

栄養成分を安定して供給できる養液栽培で作った糖度の高いトマトです。豊富なリ
コピンは加熱することでより体内に吸収されやすくなります。生産者としては健康に
いいものを提供したいという想いが常にあります。

リコピンが豊富で体にも良いトマトのピューレ
を餃子の皮に、餃子の餡には乾燥トマトを使
用しています。餡にはチーズも入っているの
で洋風の味わいがあります。酢などの調味
料なしでそのままで食べられます。お客様の
評判もたいへん良く、縁起物の「紅白餃子」
としても売り出しています。

赤・黄・緑のミニトマトをそれぞれ使用し、さまざまな料理にも合

うようなドレッシングソースとしてお使いいただけるように。また

ダシを使用し、減塩に努めました。

アイファーム

江  小 涛 さん

寿限無餃子工房（株式会社Jctクリエーションズ）代表取締役

宇都宮市馬場通り2－3－5 バンビル1階

☎028（612）7078
https://jugemugyouza.com/ 宇都宮市東峰町3080-2

https://t
oshi2030.wixsite

.com/farm

大 久 保 敏 彦 さん

　3 個 360 円（税込） 　ギフト 10 個入り 1,180 円（税込）

■販売所／サムライ寿限無　☎０２８（６１０）１５１５

寿限無担々麺　☎０２８（６１２）７０７８

アイファーム　代表　大 久 保 敏 彦 さん

▲ アイファーム
　 ホームページ
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宇都宮
市下
岡本
町42

63

宇都宮市下岡本町4263

宇都宮市古田町６８４

950円（税込）

信濃家

宇都宮市下金井町514ー4

850円（税込） 850円（税込）

890円（税込）

700円（税込）

850円（税込）
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43円（税込）

216円（税込）

843円（税込）

安塚街道

宇都宮市上籠谷町３１９６

https://www.jau.or.jp/

宇都宮市高砂町4－2

☎028（
653）

5350

https：
//ww

w.oka
shido

koro-
gato.

com/
index

.html

宇都宮駅ビル パセオ、東武宇都宮百貨店ほか

（税込）248

宇都宮市上田原町１５７７－７

宇都宮市上田町1013

☎028（674）3367

http://www.takasago-bakery.co.jp/

地元の素材にこだわって作った冷やし

て食べる夏向きのパンです。「とちおと

め」を煮詰めてジャムにし、生クリームと

混ぜ合わせてパン生地で包みました。桜

色の餡がおいしく、スイーツ感覚で食べ

られます。季節限定商品となります。

（3月～7月まで販売します）
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600円（税込）

田﨑
享司

さん

デリ
シー
ド株
式会
社

トマトドレッシング
ｔ ｏ ｍ ａ ｔ ｏ  d r e s s i n g

宇都宮農業協同組合と共同開発で誕生した宇都

宮産のトマトを使用したドレッシングです。サラダ、パス

タ、調味料としてバリエーション豊かにご使用いただ

けます。爽やかな酸味が特徴の商品で、トマトの風味

を味わいながら食べていただきたいです。

定植時期と出荷期間が異なる春・越冬・半促・夏秋・

抑制の作型でトマトの栽培を行うことにより、年間を

通じてトマトの選果場を稼働し市場等へ出荷を行っ

ています。

主な品種は、桃太郎系と麗容、マイロックなどがあ

り、食味と品質を意識しながら思いを込めて栽培して

います。

宇都宮農業協同組合

■販売所／ JR 宇都宮駅ビル パセオ 1 階 えきの市場

宇都宮
市御幸

町１８５

☎０２
８（６６

１）２５
５８

https
://de

lisee
d.jp/

宇都宮市上籠谷町３１９６

https://www.jau.or.jp/

パセオ1階
えきの市場

宇都宮市中戸祭1－13－
23

☎028（
622）

3855

https
://ww

w.wa
kane

t.co.j
p/

宇都宮市中戸祭1ー13ー23

宇都宮市上籠谷町３１９６

https://www.jau.or.jp/

648円（税込）
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ホームページ

https://www.u-agrinet.jp

インスタグラム

＠agri_utsunomiya
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